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PIATTI PER
CELIACI*® VINANDRO ANTIPASTI

MOZZARELLINE FRESCHE FRITTE € % €18 ANTIPASTO TOSCANO
PATE' DI FEGATO ™ € 12 €10 TRIPPAFRITTA CON
CON GEB\TINA DI MELA COTOGNA MAIONESE PICCANTE ‘ﬂ
13€ SFORMATINO DI FUNGHI™
POLPETTE DI LAMPREDOTTO € 13
CON MAIONESE AL PREZZEMOLO SU FONDUTA DI PARMIGIANO |

€13 MORTADELLA DI CINGHIALE GRIGLIATA™
CON RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO

PRIM

PAPPA AL POMODORO €10
MACCHERONCINO AL RAGU" TOSCANO €12
MACCHERONCINI ALLA POMAROLA €10
TAGLIATELLE AL CINGHIALE € 16

TAGLIOLINI CON BACCALA" ALL'ISOLANA € 16

RISOTTO Al PORRI, CREMA DI PECORINO E PANCETTA CROCCANTE ~ €15 i

SECONDI SULLA GRIGLIA “

PEPOSO DI VINANDRO™ € 1% BISTECCA ALLAFIORENTINA" |
TRIPPA ALLA FIORENTINA® € 14 aa da €60 al Kg |

ARISTA RIPIENA" € 16 TAGLIATA DI MANZO™ € 23 |

TORTA DI PORRI, PATATE E BESCIAMELLA " | {'
SU COULIi DI POMODORO € 12 FILETTO DI MANZO € 2% |

BACCALA' FRITTO A
CON MAIONESE DI VERDURE € 16 RUCOLAE

. GRANA €2
CINGHIALE ALLA CACCIATORA €18

SCAGLIE SENAPE | RIDUZIONE
TARTUFO | INGRANI | ACETO
€5 BALSAMICO €2 |

CONTORNI € 3
INSALATA MISTA® DOLC l ‘
FAGIOLI ALL'OLIO® DELLA CASA 1

SPINACI SALTAT! *

pATATE FRESCHEFRITTE | da € 6,50 a € 8
PATATE ARROSTO*

’ SERVIAMO SOLO ACQUA DEPURATA GARANTITA E SERVITA NELLA NOSTRA CUCINA USIAMO TUTTI | TIPI DI ALLERGENI, PER QUALSIASI C OP E RTO € 2 50
‘ DA PURITY ACQUA DI QUAEITA TIPO DI INTOLLERANZA O ALLERGIA AVVERTIRE IL PERSONALE DI SALA. *
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‘BIANCH

PINOT GRIGIO

| VERONI
€26 - calice €7

' SAUVIGNON BLANC

- CONTE D'ATTIMIS
€25 - calice €%

BOLLICINE

SIRCH T
‘ €24 - calice €6 P\HE‘—\A
| VERON! = g
'ALBA €75 - calice =2

ROSSI

CHIANTI RUFINA DOCG
COLOGNOLE
€24 - calice €6

CHIANTI RUFINA RISERVA DOCG
COLOGNOLE
€40 - calice €9,5

CANAIOLO
GUICCIARDINI
€25 - calice €%

DONPA’

AGLIANICO DEL VULTURE
REGIO CANTINA
€271 - calice €1,5

SYRAH IGT
GUICCIARDINI
€25 - calice €6

CHIANTI CLASSICO
CASTELLO DI GABBIANO

GINTONIC € 1

€29
DARK NIGHT IGT
" PROSECCO GRALO : CASTELLO DI GABBIA€I\£ ‘
LA TORDERA FRANCIACORTA ROSE’ |
- €23 -calice €6 € 40 - calice €9 C%:\INI'EOJA,\TITEIﬁg
GR ALO €32 - calice €8,5
FRANCIACORTA MERLOT
€ 40 - calice €9 SIRCH
| €22 - calice €6
LANGHE NEBBIOLO 2021
BEVANDE
€28
| NOBILE DI HONTEPU‘I‘.CIANQ’
ACQUA ACQUA ACQUA | COCA CERRA'A
 05L€150 | 0.15L€2 |1Le2s5 | COLA€3 S0bdicees
BIRRA
 SPRITZ €1 CAPPUCCINO €2,5 B I RRA AL CALICE € 5
0 LHoncEL AFFE €2 BIRRE ARTIGIANALI
HUGO, LIMONCELLO C
NEGRONI < 1 CAFFE ' DECA €25
NEGRON!I ' IN BOTTIGLIA DEL BIRRIFICIO
SBAGLIATO € 1 ORZ0 € 2 SAN GIMIGNANO
AMERICANO € GINSENG € 2 “SIGERIC” "ROMA” “STRADE"

LAGER € 6,5 IPA € 1,5 BLACHE € 1
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ceLiaci*| VINANDRO

ANTIPASTI

MOZZARELLINE FRESCHE FRITTE € 1 €183

PATE’ DI FEGATO ™ € 12
CON GELATINA DI MELA COTOGNA

CON MAIONESE AL PREZZEMOLO

ANTIPASTO TOSCANO

€10 TRIPPAFRITTA CON

MAIONESE PICCANTE

POLPETTE DI LAMPREDOTTO €13 13€ SFORMATINO DI FUNGHI”
SU FONDUTA DI PARMIGIANO

€13 MORTADELLA DI CINGHIALE GRIGLIATA™

CON RIPUZIONE DI ACETO BALSAMICO

PRIM

PAPPA AL POMODORO €10
MACCHERONCINO AL RAGU" TOSCANO € 12

- MACCHERONCINI ALLA POMAROLA €10

TAGLIATELLE AL CINGHIALE € 16
TAGLIOLINI CON BACCALA' ALL'ISOLANA € 16

RISOTTO Al PORRI, CREMA DI PECORINO E PANCETTA CROCCANTE

e/ 4§

SECONDI

" PEPOSO DI VINANDRO™ &1%

" TRIPPA ALLA FIORENTINA € 14

ARISTA RIPIENA € 16

TORTA DI PORRI, PATATE E BESCIAMELLA €12
SU COULIi DI POMODORO

BACCALA' FRITTO €16
CON MAIONESE DI VERDURE

SULLA GRIGLIA

CINGHIALE ALLA CACCIATORA™ € 18

BISTECCA ALLA FIORENTINA"

da €60 al Kg

TAGLIATA DI MANZO € 23
FILETTO DI MANZO € 2%

RUCOLA E
GRANA €2 | TARTUFO

€5

SCAGLIE ‘

SENAPE RIDUZIONE
IN GRANI | ACETO
< BALSAMICO €2

W CONTORNI €3

INSALATA MISTA™
FAGIOLI ALL'OLIO *

SPINAC| SALTATI *
PATATE FRESCHE FRITTE

PATATE ARROSTO *

SERVIAMO SOLO ACQUA DEPURATA GARANTITA E SERVITA

DOLC]

DELLA CASA
da€650a€38

DA PURITY ACQUA DI QUALITA ‘

NELLA NOSTRA CUCINA USIAMO TUTTI I TIPI DI ALLERGENI, PER QUALSIASI
TIPO DI INTOLLERANZA O ALLERGIA AVVERTIRE IL PERSONALE DI SALA.

COPERTO € 2.50

N




